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g \ ' HOTELL HEHRNE
RESTAD VANERSBORG

11-14 FEBRUARI

HUVUDRATT

LANGTEMPERERAD RYGGBIFF

RYGGBIFF MED SESAM ROSTADE ROTFRUKTER, CONFITERAD
DELIKATESSPOTATIS OCH TRYFFELRODVINSSAS.

ALT.

GRATINERAD TORSKRYGG

GRATINERAD TORSKRYGG, MED VASTERBOTTENOST, BEURRE BLANC,
SOCKERARTOR, MANDELPOTATIS,
DILL & CITRON.

EFTERRATT

KARAMELISERAD APPELPAJ TOPPAD MED
VANILJGLASS

ALT.

VANILJPANNACOTTA MED BARKOMPOTT &
ROSTAD COCOS

TVARATTERS FOR
200KR

Boka bord tidigt for att undvika trangsel
bokning sker via
0521 - 69 965 alt.

boka@hotellhehrne.se



